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MA NUTRICAO NO MUNDO

De 7 bilhdes de pessoas no
mundo:

RESTANTE DA
POPULACAO

2,2 bi

DEFICIENCIA
CALORICA

800

De 129 paises com dados disponiveis,
57 tém sérios niveis de desnutricao e
sobrepeso entre adultos.

FONTE: Relatério Nutricdo Global Programa Mundial de Alimentos (PMA) das NagGes Unidas. | JB'O-I_-ae




MA NUTRICAO NO MUNDO

Obesidade

* (Causa direta de mortes e indireta
de mortes por doencas como DM,
Sindrome Metabdlica,
Dislipidemia, Cancer.

Subnutricao

 30% das mortes de criancas até 5
anos no Mundo.

* Impacto Custos de Saude Publica
e Previdenciarios

FONTE: Organizacio Mundial da Satide (OMS),2010. | _JBlOTde




OBESIDADE X MA NUTRICAO NO BRASIL

* OBESIDADE CRESCE 60% EM 10 ANQOS
(2006 A 2016) — DE 11,8% PARA 18,9% DE PREVALENCIA

e DIAGNOSTICOS DIABETES CRESCE DE 5,5% A 8,9%
e HIPERTENSAO DE 22,5% A 25,7%

* 1 EM CADA 3 BRASILEIROS CONSOME FRUTAS E
VERDURAS EM 5 DIAS DA SEMANA

FONTE: Pesquisa Vigitel, Ministério da Satde, 2017 ) B[QTde




SOLUCOES PARA A MA NUTRICAO NO
MUNDO

e Politicas agricolas efetivas.

* Pesquisas para aumento da produtividade
agricola (legumes, carne, leite, verduras e
frutas).

e Evitar o desperdicio: 1,3 bilhdes de toneladas
de toda producao de alimento no mundo.

Educacao e conscientizacao

FONTE: Organizacao das NagGes Unidas para a Alimentagao e a Agricultura (FAO),2016 _JB!Q-EQ




MUDANCA DE HABITOS ALIMENTARES NA
ERA DA INFORMACAO

v’ Acesso a
informacao, mais
consciente

v’ Mais consciéncia =
melhores escolhas

v Resgate de formas

de consumo mais
naturais e saudaveis
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AUMENTO DA DEMANDA DE PRODUTOS
MAIS NATURAIS NA ALIMENTACAO

v' O mercado brasileiro de 30%
produtos industrializados
organicos, cresce 25% ao

25%

ano desde 2009. o

7 L) L) V4 15% .B |

v/ Média mundial é de e oncil
apenas 6%, segundo a 10%

consultoria Euromonitor.

5%

0%

2009 2010

FONTE: Consultoria Euromonitor, 2015 ;J BIOTde
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AUMENTO DA DEMANDA DE PRODUTOS
MAIS NATURAIS NA ALIMENTACAO

v DEMANDA POR ALIMENTOS
SAUDAVEIS - é uma das
maiores tendéncias para os
proximos 10 anos.

v E mais que uma tendéncia,
@ uma necessidade de
SAUDE PUBLICA.

FONTE Fiesp, Governo do Estado de S3o Paulo, ITAL, Brasil
Foods Trends — 2020.



FITOPRODUTOS ESTAO ONDE MENOS SE
IMAGINA

« DEFENSIVO AGRICOLA DE ORIGEM ¢ EXTRATO DE MALTE NO PAO

VEGETAL.
* CORANTE URUCUM OU BETERRABA
e CERA DE CARNAUBA NO EMBUTIDO
* CORANTE CURCUMA EXTRATO DE
* AZEITE, VINAGRE. GRAOS DE MOSTARDA .

* TOMATE CONCENTRADO, PECTINA,
AMIDOS, NO KETCHUP.

,BioTae
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FATORES QUE LEVARAM AO AUMENTO
POR ESTA DEMANDA

Consumidor final
“SER HUMANO”

v’ Aumento da expectativa
de vida — LONGEVIDADE.

v’ Preocupacdo com a

salde - SAUDABILIDADE. » Cadeia Produtiva
v’ Consome mais simbolos

do que substancias
MODISMOS.

v’ Beneficios fisiolégicos —
PREVENCAO.

FONTE: O novo consumidor de produtos naturais: Consumindo conceitos muito mais do que produtos.

ESPM, 2009 , _4 BIQTde




DEMANDA DO CONSUMIDOR FINAL

CONSUMIDOR FINAL = SER HUMANO - com

seus anseios, desejos, frustacoes, dores, genética e
necessidades....

v'BUSCA POR PRODUTOS QUE NAO FACAM MAL

« ORGANICOS - Carcinogénese. PRODUTOS SEM ADICAO DE

ADITIVOS QUIMICOS EM SEU PROCESSAMENTO, OU ADICAO DE
ADITIVOS NATURAIS.

v'BUSCA POR ALIMENTOS QUE FACAM BEM -
BENEFICIOS FISIOLOGICOS.

FONTE: O novo consumidor de produtos naturais: Consumindo conceitos muito mais do que produtos. ESPM,
2009
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BENEFICIOS FISIOLOGICOS ATRAVES
DO CONSUMO DE FITOPRODUTOS

v"  LONGEVIDADE - atividade antioxidante de alimentos.

v MINIMIZAR MORBIDADE - alimentos que auxiliem na fixacdo do Célcio, minimizem a
perda de colageno nas articulacdes, pele decorrentes ou de processos inflamatoérios
genéticos ou do envelhecimento.

v" MELHORA NO PROCESSO DIGESTIVO — melhorar absor¢do de algum nutriente pelo
intestino, minimizar absorcao de gorduras pelo intestino, minimizar picos glicémicos.

v" PROMOVER EFEITO RELAXANTE OU ESTIMULANTE - bebidas ou chas a base de
plantas que promovam efeito relaxante.

v" EFEITO IMUNOESTIMULANTE - laranja, acerola, pitaya, jabuticaba, limdes possuem
propriedades imunoestimulantes e antioxidantes auxiliam a revitalizacdao das células
de protecao.

Fonte: ALONSO, Tratado de Fitofarmacos e Nutracéuticos, 2016.
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FITOPRODUTOS COM BENEFICIOS
FISIOLOGICOS
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APLICACOES FITOPRODUTOS NA

INDUSTRIA ALIMENTICIA
e APLICACOES FITOPRODUTOS NO SETOR AGRICOLA

 APLICAGCOES FITOPRODUTOS NA INDUSTRIA ALIMENTICIA

v" CONSERVANTES, ANTIOXIDANTES, ESPESSANTES

v' Extratos de espécies com atividades antioxidantes retardam a oxidacdo da mioglobina das
carnes e promovem conservagio em niveis até superiores aos apresentados pelos
antioxidantes sintéticos.

v Substltmgao de antioxidantes sintéticos, geralmente eritorbato de SOdIO ou BHT, potenC|aI
mutagénico. s

FONTE: VARGAS, F.C. Caracterizacdo de extratos aquosos de Pitanga, Guarana e
Alecrim e sua aplicagcdo para promover a estabilidade da carne bovina refrigerada.
Universidade de Sdo Paulo, 2015.
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APLICACOES FITOPRODUTOS NA

INDUSTRIA ALIMENTICIA

v' SOBREVIDA DE PROBIOTICOS
v’ probidticos em queijos e iogurtes.
v' CORANTES NATURAIS

sintéticos.
v Circuma, Acai, Beterraba, Urucum e Jabuticaba.

funcionais. Universidade de S3o Paulo, 2012.

v’ Alternativas seguras e saudaveis comparados aos corantes

FONTE: SILVA, M.C. Aproveitamento do residuo do despolpamento da jabuticaba para obteng¢do de pigmento com propriedades
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APLICACOES FITOPRODUTOS NA
INDUSTRIA ALIMENTICIA

v/ ALTERANTIVA A FONTES DE PROTEINA ANIMAL - SOIJA,
QUINOA, AMARANTO

v’ leite de soja e carne de soja alternativas para quem n3o se
alimenta de proteina animal ou para quem possui alergia
alimentar .

v’ Alternativa mais barata e de facil acesso e transporte a
proteina animal.

~JBiolae




APLICACOES FITOPRODUTOS NA
INDUSTRIA ALIMENTICIA

v"  INDUSTRIA DE BEBIDAS E REFRIGERANTES
Bebidas tradicionais 67% crescimento em 5

Bebidas saudaveis 98% crescimento em 5

anos

v" Tendéncias sauddveis — sucos e extratos s,
naturais - menos aromatizados e menos | &
sintéticos.

v' Refrigerantes menos aclcares e sodio -
estévia.

FONTE: Consultoria Euromon itor, 2015



FITOPRODUTOS INDUSTRIALIZADOS, POR
QUE ?

 REDUZIR DESPERDICIO FACILITANDO ACESSO:

— TRANSPORTE
— ARMAZENAMENTO

— SAZONAIS E REGIONAIS
— APLICACAO

-)Biolae




BENEFICIOS E DESAFIOS DO DESENVOLVIMENTO DA
CADEIA DE FITOPRODUTOS

« PROMOCAO DA AGRICULTURA FAMILIAR E PEQUENAS
PROPRIEDADES

* PROMOVER PESQUISAS DE PRODUTOS GENUINAMENTE
NACIONAIS COM DEMANDA E VIAVEIS PARA A
INDUSTRIA NACIONAL DE PEQUENO E MEDIO PORTE.

— ELITIZAR OU DEMOCRATIZAR?
— INOVACOES ACESSIVEIS

* INSEGURANCA JURIDICA - CGEN, ANVISA, MAPA....
COM QUEM ESTAS LEGISLACOES ESTAO
COMPROMETIDAS?

-)Biolae
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MENSAGEM FINAL

 Qual o PROPOSITO que norteia cada um de
nos, em nossas respectivas areas de atuacao?

* O nosso proposito é

“A BUSCA DE INGREDIENTES E SOLUCOES
NATURAIS COM QUALIDADE E ACESSIVES “
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OBRIGADA!

Bianca Domanico
biancadomanico@biotae.com.br

www.biotae.com.br
Tel. 15 - 3259-5705
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Referéncias Bibliograficas e de
Pesquisa

Um ter¢o da populagao mundial esta desnutrida ou com excesso de
peso, diz estudo. Disponivel em: https://nacoesunidas.org/um-terco-da-
populacao-mundial-esta-desnutrida-ou-com-excesso-de-peso-diz-estudo/.

Enquanto milhoes passam fome, 1,3 bi de toneladas de comida é
desperdicado. Disponivel em:
https://noticias.uol.com.br/opiniao/coluna/2014/05/06/enquanto-
milhoes-passam-fome-13-bi-de-toneladas-de-comida-e-
desperdicado.htm?cmpid=copiaecola.

Alimentac¢ao mundial — uma reflexao sobre a histdria. Disponivel
em:http://www.scielo.br/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S0104-
12902001000200002.

Pré Historia e primeiras civilizagdes. Disponivel em:
http://slideplayer.com.br/slide/374935/.

Brasil € o quarto maior mercado para produtos saudaveis. Disponivel em:

http://exame.abril.com.br/revista-exame/brasil-e-o-quarto-maior-
mercado-para-produtos-saudaveis/.
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